ELEMENTAIRES
MENUS DU 28 AU 08/11/202

(SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS)
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: DU 04 AU 08/11/24
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SOUPE DE POTIRON ET FROMAGE FONDU
BOULETTE DE BOEUF PLAT VEGETARIEN: OMELETTE
SEMOULE SAUCE TOMATE " ERITES

PAUPIETTE DE VEAU @:\/ SAUCE CHAMPIGNON

EDAM
COMPOTE

BOULETTE DE BOEUF
PLAT VEGETARIEN: BOULETTES DE SARRASIN

SEMOULE ET LEGUMES COUSCOUS

X )

id@ ! ET DES DE CANTAL
-

2 EMINCE DE SAUMON SAUCE CREME
|

PLAT VEGETARIEN: GALETTE MEXICAINE
BROCOLIS KIWI/ POMME/ SALADE DE FRUITS *

BEIGNET AUX POMMES

SOUPE DE POTIRON ET FROMAGE FONDU
CUISSE DE POULET ROTI é‘g @ SAUCE AU

SALADE DE PATES

D'’EMMENTAL CURRY

OMELETTE FINES HERBES s RIZ

EPINARDS BECHAMEL .~ PLAT VEGETARIEN: RIZ SAUCE CHAMPIGNONS
7 CREME NOISETTE

ANANAS*

=

— —

coLESLAW * [f] ET DES DE CANTAL*

YA . ~ CHOU ROUGE* / RADIS NOIR*
VELOUTE DE CAROTTES ET FROMAGE FONDU ~ *

PIPE RIGATE CREME DE POTIRON PARMENTIER DE THON (PDT

DR (PS5 ‘ f PLAT VEGETARIEN: PARMENTIER VEGETARIEN

FROMAGE BLANC* [

CORDON BLEU

PLAT VEGETARIEN: PANE FROMAGE
s 4 .
FERIE ' HARICOTS VERTS A L'AIL* ET GNOCCHETTI

FROMAGE BLANC SUCRE
POMME / BANANE / SALADE DE FRUITS *
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certification R Appellation i Péche Label Viande Légumes issus de la Produit Volaill Porc
environnementale Rgcedc g%rLgine ﬁ%’g;!;ﬂg Durable Rouge Bovine Pgerchu ture de Local Frcong:;iie Frangais
niveau 2 viande Protégée Frangaise Saint-Chéron




