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MENUS DU 19 AU 30/01/26

(SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS)

ORGE EE
™ FROMAGE
Ul FRUIT DE SAISON [t

P TR 11T
MENU VEGETARIEN

| POTAGE CHOU-FLEUR ET POMMES DE TERRE
ET FROMAGE FONDU

HOKI SAUCE AUX EPICES DOUCES
DUO DE CAROTTES ETRIZ [
POINTE DE BRIE :

FRUIT DE SAISON -

REPAS MONTAGNARD
SALADE VERTE
<5
CROZET LARDONS \ 7/ REBLOCHON CANTAL

FROMAGE BLANC [

POTAGE DE CAROTTES POMMES DE TERRE
| ROTI DE VEAU \m / JUS AUX HERBES

PETITS POIS MIJOTES

GATEAU AUX HARICOTS BLANCS ET POIRES

‘:_." F /v-___ .‘_: -

'AIDB UE Af S

i LA

'"”( DU 26 AU 30/01/26

L& N

|‘| SAUTE DE BGEUF i—:
| | HARICOTS VERTS ET BLE
=| | FROMAGE BLANC
| FRUIT DE SAISON

AR AR R TR

CHOU ROUGE " ECHALOTE ET DES D’)EMMENTAL
FILET DE LIMANDE SAUCE CREME A LA TOMATE

l

i

BOULGOUR !
BLEU D’AUVERGNE
FRUIT DE SAISON

MACHE VINAIGRETTE A LA MOUTARDE

ROTI DE PORC f:,z,\g/ AU JUus

BROCOLIS, ROMANESCO ET POMMES DE TERRE
CAKE AU YAOURT

MENU VEGETARIEN

RIZ EE EMINCE VEGETAL FACON BOLOGNAISE
COULOMMIERS
FRUIT DE SAISON

'DES ECO

_ (NOS SAUCES E.;vmmq}zen -& SERVIE
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NIVEAU 2

certification R Appellation
environnementale R.‘JC%Q p%ngme
niveau 2 viande Profegee

Agriculture Dplﬁ—gt?e

biologique

Label Vlcnde
Rouge Bovine
Frangaise

Légumes issus de la  Produit
Permaculture de Loca

Frangaise
Saint-Chéron

\mnms/

Porc
Frangais




